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Der Teig reicht fijr 1 Backmatte

Zutaten

* 110 Gramm Premio Gefliigelcreme
(1Tube) von TRIXIE
* 2 Eier

* TEL Petersilje (getrocknet oder gefroren)
* 2EL Apfelmus (ohne Zucker)
* 4 EL Wasser

* 100 Gramm Vollkornmehl
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