TRIXIE

Carmens Hundekekse

Die Rezepte fiir unsere Hundekekse stammen
aus der Rezeptsammlung unserer langjahrigen
Mitarbeiterin und leidenschaftlichen

Hobby-Backerin Carmen.

Sweet Heidelbeere

Der Teig reicht far 1 Backmatte

Zutaten e
. 190 Gramm as .

. Babynahrung Birne/Heidelbeere
. 110 Gramm Kartoffelmehl

. 2 EL Rapsél

. 1 EL Rote Beete Pulver

Zubereitung
Das Glas Birne/Hei .
Beete Pulver zusammenru
Dann das Kartoffelmehl un

Min. rithren. )
2Der Teig braucht keine Ruhezeit und kann

gleich in die Backmatte gestrichen weric:ir:‘.
Zum Einstreichen kann man sehr gut e

heber benutzen. .
ll()L:: lI13earlkmatte auf ein Backblech setzen und bei

180 Grad 20 Min. backen. Die Keksg nlun :E\:st::\
Backblech ausschuitten und gut auskiihlen 5

delbeere, Rapsol un.d Rote
hren (ca. 1 Min). :
terheben und weitere

lachs -Kéise - #af/gcﬁm

Der Teig reicht fiir 1 15

Zutaten

+ 110 Gramm (1 Tube)
Premio Lachscre

* 2 EL Kokoss| (fliissig)

+ 2EL Parmesan (geri
rieb
* 2 EL Wasser £ )

* 100 Gramm Dinkelmehl

me von TRIXIE

Backmatten

Zubereitung

Kokosél, Parmesan yng
el geben und 2 Min.
nterheben yng dann den
durchriihren,

e Ruhezeit yng kann sofort
estrichen werden, Zum

ve.rrijhren. Das Mehl y
Teig noch 1 Min, lang
.Der.Teig braucht kein,

Bei 180 Grad 20 Mi i
Backblech aussch i backen. Die Matte auf ein

2 ltten und dje lecke
Happchen dann 8ut auskiihlen lassenr.en

Carmens Getliigel-Snacks

Der Teig reicht fir 1 Backmatte

Zutaten

* 110 Gramm Prem; o
(1Tube) von Ter)n(:: i eetmeme

* 2 Eier

* TEL Petersilje

* 2 EL Apfelmus

* 4 EL Wasser

* 100 Gramm Vollkornmehl

(getrocknet oder
efr
(ohne Zucker) Sren)

Zubereitung

Pete"rsilie, Apfelmus und
verriihren (ca, 1 Min). Dann
terheben ung nochmal

180 Grad 20 Min.
einmal die Backofe
Feuchtigkeit entwe
Nach der Backzeit
die Kekse noch 18
Backofentiir troc,

den Ofen ausschalten und

td. bei leicht gedffneter
knen lassen,

In einer Blechdose oder einem
Leinensackchen sind die Kekse
ca. 2 Wochen haltbar.

Tipp: Die Kekse nach dem Auskiihlen
in den Handen reiben, so entfernt man
die tiberschiissigen Rander und erhalt
perfekte Formen.

Hinweis: Vor der Erstnutzung die
Backmatte mit Backtrennspray
einspriihen oder mit Rapsol diinn
einpinseln.



