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De recepten voor onze hondenkoekjes Stan;;
men uit de receptenverzamellng van Carm as,_
reeds vele jaren medewerker bij ons en gep
sioneerde hobbybakker.

Sweet blanwe bosbes

kmat
t deeg is voldoende voor 1ba
He

Toebereiding
De pot peren/bla
en rode bietenpo s
B het aar n. -
min). Da“en nog 2 min. lang roer:ekan direct in de
spatelen hoeft niet te rusten €
Het deeg

het
. eerd. Voor rden
en uitgesm chep WO
bakmat wo‘:gn zeer goed een taartschep
uitsmeren

ebruikt.
%e bakmat op een
graden 20 minuten ke
bakblik uitstorten en g

|zaadolie
sen, koo

e bosbes! e
U\(';/ r door elkaar roeren (
e elmeel er doorheen

e .
lngredr::\aepﬂ) babyvoeding
; 19cg'egnlblauwe bosbes::{\
! ram aardappelm :
o %lepels koolzaadolie -
: i ::tlepel rode bietenpoe

180
ik zetten en op
baklt:lgen. De koekjes op een
= d laten afkoelen.

Zalm - en éw/mf/'e&
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* 110 gram (1 tube) zalmpast,
Premio van TRIXIE
* 3 eieren
* 2eetlepels kokosolie
(vloeibaar)
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Het deeg is voldoende voor 1 bakmat

Ingrediénten

* 110 gram gevol
van TRIXIE

* 2 eieren

* Teetlepel peterselie (gedroog

* 2 eetlepels appelmoes (zonde
* 4 eetlepels water

* 100 gram volkorenmeel|

gelte pasta Premio (1tube)
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Toebereiding

Nogmaals 2 min, roeren
Het deeg hoeft niet te rusten en kan direct in de
bakmat worden uitgesmeerd. Voor het uitsmeren
zeer goed een taartschep worden gebruikt.
n bakblik leggen en op 180 graden

- lang bakken. N3 19 min. baktijd eenmaal en

de deur van de bakoven Openen zodat het vocht
kan ontsnappen.

Na de baktijd de oven ujt

Nog ca. 1 uur met de een
laten drogen,
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In een blikken tromme -
linnen zakje zijn de koekjes ca. 2
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Tip: De koekjes na het afkoele.r'1 in j.e
handen wrijven, want zo VeltW!Jdel’je
de overtollige randen en krijg je de
perfecte vorm.



